Restaurant , Grat”

Salate * Canamot * Salads

Burjatschok * bypauok * Burjachok

Rote Beete, Niisse, Backpflaumen, Knoblauch, Mayonnaise
Csekna, epeukue opexu, 4epHOCIUG, YeCHOK, MAIIOHE3
Beetroot, walnuts, prunes, garlic, mayonnaise

Winigret * Bunezpem * Vinigret

Kartoffeln, Sauerkraut, Bohnen, Zwiebeln, Mohren, Sauergurken, Rote Beete, Pflanzenol
Kapmodhens, kanycma, paconts, 1yK, MOpKo8b, CoIeHbIE 02YPUbL, CECKLd, PACHUNETbHOE MACTIO
Potatoes, sauerkraut , beans, onions, carrots, pickles, beetroot, vegetable oil

Oliwje * Onaueve * Olivje

Hiihnerfleisch, Kartoffeln, Eier, Mohren, Erbsen, Sauergurken, Zwiebeln, Mayonnaise
Kypunoe maco, kapmodpens, aiiya, MOpKo8b, 3e1eHblil 20pOULEK, ColeHble 02YPYbl, JIYK, MAllOHE3
Chicken meat, potatoes, eggs, carrots, peas, pickles, onions, mayonnaise

Hihnchensalat * Canam c kypuuvt * Chicken Salad 6, 20 €

Gebratene Hihnchen Streifen, Romersalat, Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Dressing
JKapenvie nonocku Kypuupl, caniam-iamyx, KOYAHHBLIL CANAM, ROMUOODbL, 02YPUbL, COYC
Fried chicken strips, romaine lettuce, iceberg lettuce, tomatoes, cucumbers, dressing

Griechischer Salat * I'peueckuii canam * Greek salad 6, 40 €

Schafskiise, Tomaten, Gurken, Oliven, Zwiebeln, Zwieback Wiirfeln, Olivenol
Covtp hema, nomuooput, 02ypusl, 01UBKU, JIYK, CYXAPUKHU, 0JIUEKOBOE MACILO
Feta cheese, tomatoes, cucumbers, olives, onions, crackers cubes, olive oil




6. Tunfisch Salat * Canam c mynyom * Tuna Salad

o Thunfisch, Eier, Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Bohnen, Olivenél
® myHeu, AlYo, canam aicoepz, LOMUOIODPbL, 02YPUbL, VK, PACO/Ib, ONUBKOBOE MACIIO
o Tuna, eggs, iceberg lettuce, tomatoes, cucumbers, onions, beans, olive oil

7. Calamaris * Kanvmaper * Calamari

Gemischte Salat mit Calamaris Ringen
Canam ¢ kanomapamu
Mixed salad with calamari rings

Graf * I'pagp * Graf

Gerducherte und gekochte Hihnchenstreifen, Ananas, Eisbergsalat, Tomaten, Gurken
Konuenvle u sapenvie Kycouku Kypuubl, AHAHAC, Calam aicoepz, nOMUOOPbl, 02ypubl
Smoked and cooked chicken strips, pineapple, lettuce, tomatos, cucumbers

Schuba * Illyoa * Shuba

Matjesfilet, Kartoffeln, Zwiebeln, Mohren, Eier, Rote Beete, Mayonnaise
QDune cenvou, kapmodghenn, 1yK, MOPKOGb, AU, CBEKNA, MATIOHE3
Herring fillet, potatoes, onions, carrots, eggs, beetroot, mayonnaise

10. Rucola * Pykkona * Arugula

e Rucola Salat, Garnelen, Pinienkerne, hausgemachte Dressing, frischgehobelter Parmesan
e Pykkona canam, Kpegemku, Keopogvle opexu, 00MAWHUIL COyc, mepmblil Cblp RApMe3an
o Arugula salad, shrimp, pine nuts, homemade dressing, freshly grated Parmesan cheese

11. Meeresfriichte * Mopenpooyxkmot * Seafood

Assortiert aus Meeresfriichten
Accopmu uz mopenpooykmoe
Assorted seafood




Kalte Vorspeisen * Xonoonwie 3axkycku * Cold starters

12.  Bruschetta * bpyckemma * Bruschetta 4,00 €

Tomatenwiirfel in Basilikum-Olivenol und Knoblauch, serviertauf gerdstetem Ciabatta, Portion 4 St.
HOMUOOPBL C OA3UTUKO-0ITUBKOBHIM MACTIOM U YECHOKOM, ROOAEMCS HA ROOHCAPEHHOU uuadamma, nopyus 4
uim.

Diced tomatoes with basil and olive oil and garlic, served on toasted ciabatta, portion 4 pc

13.  Ukrainische Vorspeise * Ykpaunckasa zakycka *
Ukrainian snack

o Gesalzener Schweinebauchspeck
e Conenoe cano u3z CEUHUNDBI

e  Salted pork bacon

14. Eingelegte Pilze * Mapunoeannuvie 2puoot *
Pickled mushrooms

o Verschiedene Pilzarten, Zwiebel
e Paznuunsie 6uowl 2pudos, jiyK
e Different types of mushrooms, onions

15. Gemiiseplatte * Osownoe accopmu™ Vegetable platter 5.50 €

o  Frische Gemiise Assorti
o Accopmu u3 ceexcux ogouieil
e Assorted fresh vegetables

16. Mozzarella Rollen * @apwuposannas mouapenna *
Mozzarella rolls 7,00 €

o Mozzarella gefiillt mit Rucola Basilikum Pesto , serviert mit Ciabatta
e Mouyapenna, hapuiuposannan necmo u3 6a3unuKa ¢ pyKKooi, nodaemcs ¢ yuadamma
o Mozzarella stuffed with basil and arugula pesto, served with ciabatta




17. Matjesfilet * ¢pune cenvou * Herring fillet

2 Matjesfilet, Zwiebeln
2 ¢pune cenvou, 1yk
e 2 herring fillets, onions

18. Marinierte Gemiiseplatte * Accopmu uz mapuHo8aHHbIX
osoweit * Marinated vegetable platter 8,40 €
o  Tomaten, Gurken, Weisskohl, Karotten, Pilze

®  NOMUOOPYL, 02YPUbL, KANYCHLA, MOPKOGb, 2PDUOBL
e Tomatoes, cucumbers, cabbage, carrots, mushrooms

19. Kaiseplatte * Accopmu u3 ceipa * Cheese platter

e  Verschiedene Kiisesorten
e Paznuunvie 6uowl colpos
e Different types of cheese

20. Roter Kaviar * Kpacnas uxkpa * Red caviar

e 50 g Roter Kaviar, serviert mit 2 Pfannkuchen, Zitrone, Saure sahne
e 50 2 KpacHoii ukpwul, nooaemcsa c 2 O1UHAMU, TUMOHOM, CMEMAHOU
e 50 g of red caviar, served with 2 pancakes, lemon, sour cream

21. Weinteller fiir 2 Person * Accopmu ona 2 uenogek *
Wine platter for 2 person 12,00 €

e Serranoschinken, Weintrauben, Kise, Bruschetta, Auberginipastete auf Teigrosetten

e Bemuuna Ceppano, 6unozpao, celp, 0pyckemma, 6aKk1ia)cannas ukpa , n00aemcs ¢ po3emKax u3z mecma

e Serrano ham, grapes, cheese, bruschetta, aubergine pastete, fed into the sockets of the dough

22. Fleischplatte * Macnoe accopmu * Meat Platter 13,50 €

e Rinderzunge, verschiedene hausgemachte Fleischspezialitiiten
o 3wk 208adCUIL, PA3TUYHDLE MACHBIE 011004 0OMAUIHESO0 NPUZOMOGIEHUSA
e Beeftongue, various home-made meat specialties

23. Fischplatte * Puionoe accopmu * Fish platter

e Gerducherte Lachs, Aal, Butterfisch und Schwertfisch
e Konuenwlit 10coch, y20pb, Macasanas puloa u puloa-mwey
o Smoked salmon, eel, butterfish and swordfish




Warme Vorspeisen * I opauue 3axkycku * Hot Appetizers

24. Gebackener Kdse mit Tartar Sauce * 3aneuennulii colp
c coycom mapmap * Backed cheese with tartar sauce 4,40 €

25. Pirozhki mit Hiithnerfleish * Ilupoycku c kypuuei *
Pirojki with chicken

3 Pirozhki, Schmand
3 nupoostcka, cmemana
3 pirojki, sour cream

26. Kartoffelpuffer * /Ilpanuxu * Potato pancakes

Hausgemachte Kartoffelpuffer mit Schmand
Jomauwinue kapmodghenvnovie onadvu co cmemanou
Home-made potato pancakes with sour cream

27. Pfannkuchen gefiillt mit Hiihnerfleisch * baunut,
gapuwupoeannvie Kypunvim macom * Pancakes
filled with chicken meat

28. Champignon Julien * Kwonven zpuonoiu *
Mushroom julien

Champignons iiberbacken mit Kdise
I'puowi, 3aneuennvie c colpom
Mushrooms topped with cheese




29. Julien mit Champignons und Chicken * /Kwnven c
cpubamu u kypuuen * Julien with mushrooms
and chicken

Champignons und Hiihnerfleisch iiberbacken mit Kdise
T'puévl u Kypuya, 3aneyennvle ¢ colpom
Mushrooms and chicken topped with cheese

Suppen * Cynot * Soups

30. Broccoli Suppe * Cyn uz opokkoau * Broccoli soup

31. Gemiisesuppe * Qeowinoit cyn * Vegetable soup

e Broccoli, Zucchini, Mohren, Porree, Kartoffeln, junge Erbsen
o Bpoxkonu, , MOPKOGb, UYKKUHIUL, JIYK-ROPEll, KApMogenb, Mo1000 20pouLeK
e Broccoli, zucchini, carrots, leeks, potatoes, young pea

32. Griiner Bortsch * 3enenwtit oopuy * Green Bortsch

e Sauerampfer, Kartoffeln, Eier
o IIJasens, kapmodghensw, anua
o Sorrel, potatoes, eggs

33. Hiihnerbriihe mit hausgemachten Nudeln * Kypunwii
oynvon ¢ oomawnen nanwiou * Chicken broth
with homemade noodles

34. Fischsuppe ,,Uha*“ * Yxa * Fish soup ,,Uha“

e Lachs, Zander, Kartoffeln, Zwiebeln, Wodka
e Jlococs, cyoak, kapmodgennv, 1yK, 600Ka
e Salmon, walleye, potatoes, onions, vodka




35. Bortsch mit Pampuschki * bopw c namnywkamu
Bortsch with Pampuschki

e Rindfleisch, Hiihnerfleisch, Rote Bete, Weifikohl, Bohnen, Kartoffeln, Schmand
o [oeéaduna, Kkypuua, ceexna, kanycma, ¢aconns, kapmodghenv, cmemana
e Beef, chicken, beets, cabbage, beans, potatoes, sour cream

36. Soljanka * Conanxka * Solyanka

o  Verschiedene Fleischsorten, Zitrone, Oliven, Schmand
o Paznuunvie 6uobvl MAca, TUMOH, MACTAUHDL, CMEMAHA
e Different kinds of meat, lemon, olives, sour cream

37. Spargelsuppe mit Parmaschinken * Cyn u3 cnapacol ¢
napMcKoil  eemuuHoul * Asparagus soup
with parma ham

Fischgerichte * Puvionvie o1100a_* _Fish dishes

38. Karpfen * Kapn * Carp

o gebacken mit Salzkartoffeln
®  3aneueHHbLl ¢ OMEAPHBLIM Kapmodenem
e baked with boiled potatoes

39. Pangasiusfilet * @une nanzacuyca * Pangasius fillet 8,50 €

e  gebraten mit Reis und Dillsofle
®  Jicapenoe pune ¢ pucom u coycom ¢ yKponom
o fiyed filet with rice and dill sauce




40. Forelle * ®openv * Trout

mit verschiedenem Gemiise in Alufolie gebacken
3aneyeHHan c 060UWamu 6 hovze
baked with vegetables in aluminum foil

41. Dorade * Jlopaoa * Dorade

e Gegrillter Dorade mit Salzkartoffeln oder Reis, dazu Gemiise
o Jlopada na zpune c kapmoghenem unu pucom, njaioc 060uiu
o grilled Dorade with potatoes or rice with vegetables

42. Garnelenspiefe * Hlawnvik u3z kpegemok *
Shrimp skewers

o zwei Spiefie mit Zitronensofie und Gemiise
o 06a,wamnypa‘ c TIUMOHHBIM COYCOM U 080ULAMU
e two skewers with lemon sauce and vegetables

43. Lachs * Jlococo * Salmon

o gegrillter Lachsfilet mit gekochten Kartoffeln oder Reis, dazu Gemiise
o une nococa na zpuine ¢ OmeapHviM Kapmodghenem unu pucom ¢ 060wamu
o grilled salmon fillet with boiled potatoes or rice with vegetables

44. Zanderfilet * @une cyoaka * Zander fillet

e Zanderfilet mit Zwiebeln und Tomaten, mit Kdise iiberbacken
o Q@une cydaxa ¢ IYKOM U ROMUOOPAMU, 3ANEYEHHbLIL C NIAGIEHBIM CHIPOM
e Zander fillet with onions and tomatoes, topped with melted cheese

45. Scampi * Kpeeemku * Prawns

e gebratene Scampis mit griiner Pfeffer-Sahnesofie und Gemiisereis
®  JicapeHble KPesemKU CO CJIUBOUHBIM COYCOM C 3€/IeHbIM nepue M U PUCOM C 080UAM
e fried prawns with green pepper sauce with vegetables and rice




Hauptoerichte * Ocnoenwvie onrwoa * Main Courses

46. Ofenkartoffeln mit Kriuter Frischkise * Ileuenutii
Kapmodgenv co c1uBOUHBIM CHIPOM U 3€/1eHbI0 *
Baked potato with herb cream cheese 5,50 €

47. Ofenkartoffeln mit Hihnchenbrustfilet * Ileuenvtit kapmodpenn

¢ Kypunoim pune * Baked potatoes
with chicken breast fillet 6,50 €

48. Moskauer Boulette * Mockoeckasa komiema *
Moskow cutlet 7,00 €

e Boulette mit Kartoffeln, 2 Spiegeleier und Salatbeilage
e Komnemul c kapmodghenem, auunuyeii u3 2auy u caiamom
e Meatball with Potatoes, 2 fried eggs and salad

49. Schnitzel Wiener Art * Illnuyenv no-eencku *
Viennese Schnitzel

50. Schweinerippchen * Ceunvie peoporuuku * Pork Ribs

o Gebackene Schweinerippchen in Biersofie und Rosmarinkartoffeln
o JKapenvle ceunbvie peOpuluiKu 6 RUGHOM cOyce U Kapmogheab ¢ po3Mapunom
o Fried pork ribs in beer sauce and rosemary potatoes

51. Hiihnchenfrikassee * Kypunoe ®@pukace *
Chicken Fricassee

e Hiinchenfleisch, Reis mit Gemiise und Sofle
e  Kypuua, puc c osomamu u coycom
e Chicken, rice with vegetables and sauce




52. Tschahohbili * Yaxoxounu * Chahohbili 8,50 €

o geschmortes Gefliigelfleisch mit Tomaten, ageschmeckt mit Rotwein und Koriander
e Meinten Sie: geschmortes Gefliigel Fleisch mit Tomaten, abgeschmeckt mit Rotwein und Koriander
®  Kypuua, myuieHdas 6 KpAcCHOM GUHE C NOMUOOPAMU U KOPUAHOPOM

53. Braten ,,Ukraine* * Kapkoe "Ykpauna' *
Roast ,,Ukraine*

o Schweinefleisch, Kartoffeln, Champignons, Tomaten, Paprika
o Ceununa, kKapmodgpenn, 2pudnl, LHOMUIOPLL, NARPUKA
e Pork, potatoes, mushrooms, tomatoes, paprika

54. Schnitzel auf ukrainischer Art * IlInuyenv no-ykpauncku *
Schnitzel on the ukrainian way 10,00 €
e Schweinefleisch, Bratkartoffeln mit Knoblauch, Champignons, Tomaten, Kiise

o CeuHuHa, HcapeHwvlil KApMopesb ¢ YeCHOKOM, Zpudamu, ROMUOOPAMU, CHIPOM
e Pork, roasted potatoes with garlic, mushrooms, tomatoes, cheese

55. Hihnchen ,,Tabaka* * Ilvinnenox '""Taboaxka" *
Chicken "Tabaka'

e mariniertes junges Hiihnchen gebraten, dazu Kartoffeln und Gemiise
®  Jicapenas mMapuno8annHasn Kypuud , no0aemcs ¢ Kapmodgenem u 08ouamu
e fryed marinated young chicken , served with potatoes and vegetables

56. Beef Stroganoff * bejgpcmpozanoe * Beef Stroganoff 11,00 €

Rinderstreifen gebraten mit Zwiebeln und gediinstet mit Sahne, dazu Bratkartoffeln

MOHKO HAPE3aHHAsA 208:0UHA 00JICAPEHHASA C JIYKOM U MYUWIEHAA CO CTIUEKAMU, NOOAEHICA C JCAPEHBIM
Kapmodgenem

Strips of beef fried with onions and simmered with cream, served with fried potatoes

57. Kotelette auf Kiew Art * Komnema no-kueecku *
Cutlet on the Kiew way 11,50 €

Hiihnchenboulette gefiillt mit Kriiuterbutter, dazu Kartoffeln und Gemiise

Kypunvie komnemut ghapuiupogannvle caugouHbIM MACIOM C 3€1EHBIO, HOOAEMCA ¢ Kapmodgenem u
ogougamu

Hiihnchenboulette filled with herb butter, served with potatoes and vegetables




58. Schaschlik vom Schwein oder Hihnchen *
Hlawnwik u3z c6UHUHBL WU KypUUbL *
Shashlik of pork or chicken

e mit Bratkartoffeln oder Basmatireis und Salat
®  Coaicapenvim Kapmodenem uiu pucom u ¢ caiamom
e with fred potatoes or basmati rice and salad

59. Lamm Koteletts * Omouenan u3 oapanunwt *
Lamb cutlet

e mit Wildreis und Knoblauchsofe
® ¢ pUCOM U UECHOUHBIM COYCOM
o with wild rice and garlic sauce

60. Schweinemedaillons * Meoanvonwt uz ceununnt *
Pork medallions

o mit Sauerkraut und Kartoffelpiiree
® ¢ KéauwieHoll Kanycmoii u KapmogeabHvim niope
e with sauerkraut and mashed potatoes

61. Mittagessen der Konigen * Qo6eo uapeii *
Lunch of the kings

Wildschwein, Buchweizenbrei und Friichte
MACO Kabaua, zpeuHesas Kauia u pyKmol
Wild Boar, buckwheat porridge and fruit

62. Steak ,, Konig®“ * Cmeiik ,,Kopons' * Steak , King‘

e Rindersteak, Backkartoffel mit Kriuterquark und rotem Kaviar
o CmeliK u3 20850UHbl, NEYEHbLIL KApmModeb co cMemanoil U KpAcHou UKpoi
e Beef steak, baked potato with sour cream and red caviar

63. Grillplatte * bapoexro * Grill platter 21,50 €

Rindfleisch, Hihnchenfleisch, Schweinefleisch, Lammkoteletts ( jeweils 2 Stiick), dazu Kartoffeln und
Gemiise

T'oeaouna, kypuuya, ceununa, 6apanuna (no 2 wim), nooaemcs c Kapmodgpenem u ogouwamu

Beef, chicken, pork, lamb chops (2 p), served with potatoes and vegetables




Nudelgerichte * Maxkapounwie uzoeaua * Pasta

64. Spaghetti Napoli * Cnazemmu Hanonu *
Spaghetti Napoli 4,50€

o Spaghetti mit Tomaten, Mozzarella und frischen Krdutern
e Cnazemmu ¢ HOMUOOPAMU, MOYUAPEINOU U 3€/IEHBIO
e Spaghetti with tomato, mozzarella and fresh herbs

65. Spaghetti Bolognese * Cnazemmu bononvese *
Spaghetti Bolognese

o Spaghetti mit Hackfleisch und Tomatensofle, serviert mit gehobeltem Parmesan
o  Cnazemmu c MACHbIM hapuiem u MOMAMHBIM COYCOM, NOOAEHCA C NAPME3AHOM
e Spaghetti with minced meat and tomato sauce, served with shaved parmesan cheese

66. Spaghetti Carbonara * Cnazemmu Kapoonapa *
Spaghetti Carbonara 7,50€

Spaghetti mit geriiuchertem Speck; Champignons und Schlagsahne, serviert mit frischem Ei und gehobeltem
Parmesan

Cnazemmu ¢ Konuenvim 0€KOHOM, 2PpUOAMU U CTUBKAMU, ROOACHICA CO CEEHCUM AUUOM U NAPMEIAHOM
Spaghetti with smoked bacon, mushrooms and cream, served with fresh egg and parmesan cheese

67. Bandnudel * Tanvamenne * Tagliatelle 7,50 €

Bandnudel mit Hihnchenstreifen und Gemiise in leichter Sahnesofie
MAaKapoHul ¢ Kypuyeil u 060Wamu 6 1e2KoM CIUGOUHOM coyce
e pasta with chicken strips and vegetables in a light cream sauce

68. Bandnudel ,,Delikatesse* * Tanvamenne ,,/lentuxkamec* *
Tagliatelle ,Delicacy*
e Bandnudel mit Garnelen und Spargeln in feiner Noilly Pratsofie

®  MAKApOHbLL C KPeGeMKAMU U cCRapiceil 8 HelcHoM coyce ,,Noilly Prat“
e pasta with shrimps and asparagus in a delicate sauce ,,Noilly Prat“




Teiggerichte * barwoa uz mecma_* Dough dishes

69. Tscheburekie * Yebypexku * Tchebureki 5,50 €

70. Wareniki mit Kartoffeln * Bapenuku c kapmouwkoi *
Wareniki with potatoes
o Teigtaschen gefiillt mit Kartoffeln

e  Bapenuku c Kapmouikou
o Dumplings filled with potatoes

71. Blini mit Kdise und Schinken
Pancakes with cheese and ham
bnunwl ¢ coipom u eemuunoil

Pelmeni mit Gefliigelfleisch oder Hackfleisch gemischt *
Ilenvmenu co cmewannuvim papuiem unu gapuiem
u3z nmuuyvt * Pelmeni with minced meat or poultry




Beilagen * I@apunupot * Supplements

. Reis * Puc * Rice

. Salzkartoffeln mit Krautern * Kapmodgpeno
omeapnoi c 3eanensvio * Boiled potatoes with fresh herbs

Gebratene Gemiise * Kapenwvie osouwu *
Fryed vegetables

. Kartoffelpiiree * Kapmodghenvnoe niope *

Mashed potatoes

. Bratkartoffeln mit Knoblauch * Kapenwiii kapmodgpenw

c uecnokom * Fried potatoes with garlic

. Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln * JKapenwiii

kapmodpens ¢ canom u aykom * Fryed potatoes
with bacon and onions

3,50 €

3,90 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €




Heife Getrinke * Iopauue nanumku * Hot Drinks

79. Tee * Yan * Tee 1,90 €

o Schwarz, Griin, Kamille, Minze, Kréuter, Waldfriichte
®  uyepHblil, 3¢J1IeHbLIl, POMAUIKOGYLIl, MPABAHHOIL, MANHBLIL, (DPYKHLOGHLI
e black, green, chamomile, mint, herbs, berries

80. Kaffee Crema * Uepnwiii kogpe * Black coffee
81. Espresso * Icnpecco * Espresso

82. Heifle Schokolade * Kaxao * Hot chocolate
83. Cappuccino * Kanyuuno * Cappuccino

84. Milchkaffe * Koghe c monroxkom * Milk coffee
85. Latte Macchiato * /lamme makkuamo

86. Tee Kanne * Yaitnuuek c uaem * Tea pot




Heipe Getranke mit Alkohol * I'opsauue nanumku c

ankozonem * Hot drinks with alcohol

87. Tee mit Rum * UYait c pomom * Tea with Rum

schwarzer Tee mit 2 cl Jamaika Rum
Yepnwtii uaii ¢ 2 ynyuu poma Amaiika
o  Black tea with 2 oz Jamaica Rum

88. Kaffee mit Martini * Koghe c mapmunu *

Coffee with martini

Kaffee, Martini (2 cl)
Kodghe, mapmunu (2 ynyuu)
Coffee, martini (2 0z)

89. Irisch Kaffee * Koge no-upnanocku * Irish coffee 3,50 €

e Whisky ( 2 cl), Kaffee, Sahne
e Bucku (2 ynyu) u, koge, cruexu
o Whiskey (2 0z), coffee, cream




Alkoholfreie Getrinke * bezankozonvHble

nHanumku * Soft Drinks

90. Mineralwasser mit oder ohne Kohlensdure 0,2 [
Munepanvnasn eooa cazuposannasa uau oe3 2aza 0,2 n

Still or sparkling mineral water 0,2 |

91. Mineralwasser mit oder ohne Kohlensdure 0,75 1
Munepanvnasn eooa cazuposannasa uau oe3 2aza 0,75 1
Still or sparkling mineral water 0,75 1

92. Saft 0,21

o Apfel, Orange, Multivitamin, Ananas, Sauerkirsche, Tomaten

Cok 0,2 n

®  A0104YHbLIL, ANETbCUHOBBLIL, MYTbMUCUIMAMUHHBLI, AHAHACOBYLIl, UUIHEBBLIL, MOMAMHbLIL

Juice 0,21

e apple, orange, multivitamin, pineapple, cherry, tomato

93. Saft 11

Apfel, Orange, Multivitamin, Ananas, Sauerkirsche, Tomaten

Cok 1n

A010UHbLIL, ANETbCUHOBDLIL, MYTbMUBUMAMUHHbLI, AHAHACOGDLI, UUIHEEbLIl, MOMAHHbLI

Juice 1 |

apple, orange, multivitamin, pineapple, cherry, tomato

94. Apfelschorle * Honounwtii cok c caz3upoeannoil
soooiut * Apple spritzer

95. COla(z)(5), Cola light(z)(5)(3)(14), Fanta(3)(5), Sprite 0,2 /

96. COla(z)(5)’ Cola light(z)(5)(3)(14), Fanta(3)(5), Sprite 11




97. Kwas * Keac * Kwas 0,21

e  Malzbier, alkoholfrei
e  Malt beer, Softdrink

98. Kwas * Keac * Kwas 11

e Malzbier, alkoholfrei
e  Malt beer, soft drink

99. Bitter Lemon ;) oder Tonic Water 0,2 1

100. Bitter Lemon, oder Tonic Water 11

101. Red Bu”(z)(g) 0,25 [

102. San Pellegrino FL 0,751

Mineralwasser mit Kohlensdure




Desserts * /lecepmvt * Desserts

103. Backpflaumen

e gediinstet in Rotwein, serviert mit Niissen und Sahne

Yepnocnue

° mymeubu? 6 KpACHOM 6UHe, nooaemcs c opexamu u ciueKkamu

Prunes

o  braised in red wine, served with nuts and cream

104. Blini * baunet * Blini 2 st

o Pfannkuchen gefiillt mit Kirschen, Vanillen Quark oder Quark und Rosinen
o Baunul ¢ GUMHAMU, MEOPO2OM UIU MEOPOZOM C 6AHUTILIO U UZIOMOM
e Pancakes filled with cherries, curd or curd with vanilla and raisins

105. Apfelstrudel mit Vanilleeis
A010YHBLI WIMPYOETIb C 6AHUTLHBIM MOPOHCEHBIM

apple strudel with vanilla ice cream

106. Wareniki mit Kirschen

e Teigtaschen gefiillt mit Kirschen, dazu Schmand
Bapenuxku c euwnamu

e  Bapenuxu c euminamu u cmemanoi
Wareniki with Cherries

o dumplings filled with cherries, served with sour cream




Torten und Kuchen * Illupo2u u mopmut * Pies and cakes

107. Tageskuchen * Topm oua * Cake of the day 2,00 €

108. Honigtorte * Meooewiit mopm * Honey cake 3,00 €

109. Torte ,,Vogelmilch* * Topm ,, I[Imuuve monoko* *
Cake ,,Bird milk“

110. Napoleon * Hanoneon * Napoleon

111. Torte ,,Kiewskij“ * Topm ,,Kueeckuit*“ *
Cake ,, Kiewskij“




Eis * Moposxcenoe * Ice cream

112. Eisbecher * Mopoyxcenoe * Ice cream

Schoko, Erdbeere, Vanille
Illoxonaonoe, knyonuunoe, eanuibnoe
Chocolate, strawberry, vanilla

113. Eisassorti mit heiffen Beeren * Accopmu u3
MOPOHCEHO20 C 20PAYUMU A200AMU *
Assorted ice cream with hot berries

114. Eisassorti mit frischen Friichten * Accopmu u3

MOPOIHCEHO20 CO ceexcumu ppykmamu *
Assorted ice cream with fresh fruit

115. Bananensplit * bananoewtii cnaum * Banana split




Bier * ITueo * Beer

. Beck’s Fl. 0,31
Warsteiner vom Fass 0,3 1

. Hefeweizen FI. 0,51

. Baltika Fl. 0,51
Obolon Fl. 0,51
Warsteiner vom Fass 0,51

. Diesel

Bier + Cola

. Radler

Bier + Sprite




Rotwein * Kpacnoe euno * Red wine

116. Lambrusco (italien, lieblich) 0,11
117. 0,21
118. 0,751

119. Chianti (Italien, trocken) 0,1 [
120. 0,21
121. 0,751

122. Dornfelder 0,11

(Deutschland, trocken, halbtrocken oder lieblich)

123. 0,21
124. 0,751

125. Prospetti (ialien, trocken) 0,11
126. 0,21
127. 0,751

128. Cabernet Savignon 0,11

(Frankreich, trocken)

129. 0,21
130. 0,751

131. Birenblut 0,11

(Mazedonien, halbtrocken)

132. 0,21
133. 0,751

134. Bordeaux 0,11
(Frankreich, trocken)

135. 0,21
136. 0,751




Weisswein * oenoe euno * White wine

137. Frizzante (Perlwein)
(Italien, lieblich)

138.
139.

140. Riesling

(Deutschland, trocken, halbtrocken )

141.
142.

143. Grauer Burgunder

(Deutschland, trocken )

144.
145.

146. Miiller Thurgau
(Deutschland, lieblich)

147.
148.

149. Bordeaux

(Frankreich, trocken)

150.
151.

152. Gavi (Italien, trocken)
153.
154.




Champagner, Prosecco, Sekt

155. Prosecco (Italien, trocken)
156. Rotkippchen
157. ASti (1talien, lieblich)

158. Mumm (Deutschland, trocken)

159. Asti Cinzano (iwalien, lieblich)

160. Krim Sekt (Ukraine, halbtrocken)

161. Moet & Chandon

(Frankreich, trocken)

233. Veuve Clicquot

(Frankreich, trocken)




162. Khortytsa
163.
164.

165. Moskovskaya
166.
167.

168. Nemiroff
169.
170.

171. Russian Standart
172,
173.

174. Russian Standart Platinum
175.
176.

177. Absolut
178.
179.




180. Red Label
181.
182.

183. Ballantines
184.
185.

186. Jim Beam
187.
188.

189. Jack Daniels
190.
191.

192. Dimple
193.
194.

195. Chivas Regal
196.
197.

Whisky, Scotch




Weinbrand

198. Chantre
199.
200.

201. Metaxa ,,7 Sterne“
202.
203.

204. Hannessy ,,v.s“
205.
206.

207. Remy Martin
208.
209.

210. Hennessy ,,Fine*
211.
212.




Longdrings

213. Gin — Tonic

214. Wodka — Bitter Lemon

215. Wodka — Red Bull

216. Cola — Whisky

217. Campari (6 ci Campari, Orangensaft)

218. N egroni (2 cl Campari, 2 cl Martini, 2 cl Gin, Mineralwasser)

Aperitifs * Anepumueot * Appetizers

219. Martini 4cl
220. Tequila 4cl
221. Cynar (Krauterlikor) 4cl
222. Jigermeister (Krduterlikor) 4cl
223. Dooleys (Toffe und Wodka) 4cl

224. Baileys (Original oder Karamell) 4cl




Zusatzstoffe * /lovasku * Additives

(2) koffeinhaltig * cooeprycum kogheun * contains caffeine

(3) enthilt Antioxidationsmittel * cooepicum anmuoxkcuoanm * contains
anti-oxidant

(5) enthiilt Farbstoff * cooepycum kpacumenu * contains dye

(8) enthilt Aspartam (Phenylalaninquelle) * codepircum acnapmam
(¢penunananun) * contains aspartame (phenylalanine)

(14) enthiilt Siifungsmittel * cooepyicum noocracmumenu * contains
sweeteners




